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Если у Вас мало места на кухне, приборы, сочетающие в себе 
различные функции, имеют большое преимущество.

Что для Вас особенно важно 
при уходе?

Вы предпочитаете прибор 
с несколькими функциями?

Различные функции призваны облегчить уход за духовым 
шкафом.

Поверхности с антипригар- 
ными свойствами
Благодаря специальному по- 
крытию, рабочей камеры, 
противней, решёток для вы- 
печки и запекания, процеду- 
ра очистки стала проще. За- 
грязнения удаляются сред- 
ством для мытья посуды. 

Духовой шкаф с СВЧ
Данный прибор сочетает тра- 
диционные функции духово- 
го шкафа со скоростью мик- 
роволновой печи. Вы можете 
использовать оба режима по 
отдельности или одновремен- 
но, например, для приготов- 
ления лазаньи.

Пиролитическая чистка
Пиролитическая чистка – ав- 
томатический процесс само- 
очистки, превращающийся 
остатки пищи в пепел, кото- 
рый затем легко удаляется. 
У некоторых моделей Вы 
можете очищать методом 
пиролиза принадлежности. 

Комби-пароварка
Данный прибор сочетает тра- 
диционные функции духово- 
го шкафа с преимуществами 
приготовления на пару. Вы 
можете использовать оба ре- 
жима по отдельности или од- 
новременно, например, для 
приготовления нежного и 
сочного мяса.

Специальные покрытия 
из нержавеющей стали
Поверхности из нержаве- 
ющей стали имеют специаль- 
ное покрытие, на котором от- 
печатки пальцев практически 
не видны. Такое покрытие лег- 
ко чистится с помощью сал- 
фетки из микрофибры.
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На основе заполненной анкеты продавец-консультант сможет 
подобрать прибор в соответствии с Вашими пожеланиями.

1. �Размеры ниши и объём 
рабочей камеры

❏❏ �Ниша 45 х 60 см, рабочая 
камера объёмом до 55 л

❏❏ �Ниша 60 х 60 см, рабочая 
камера объёмом до 76 л

❏❏ �Ниша 90 х 48 см, рабочая 
камера объёмом до 90 л

2. �Технические 
характеристики

❏❏ �Стандартные режимы 
приготовления

❏❏ �Специальные режимы 
приготовления

❏❏ �Пять уровней 
приготовления (противней)

❏❏ �Телескопические 
направляющие

❏❏ �Электронная регулировка 
температуры

3. Тип управления
❏❏ �Поворотные 

переключатели
❏❏ Сенсорные кнопки
❏❏ Цифровой дисплей

4. Функции
❏❏ �Автоматические 

программы
❏❏ Программы пользователя
❏❏ Пищевой термощуп
❏❏ Функция таймера

5. Уход
❏❏ �Поверхности с антипригар- 

ными свойствами
❏❏ Пиролитическая чистка
❏❏ �Специальное покрытие  

из нержавеющей стали

6. �Прибор с несколькими 
функциями

❏❏ Духовой шкаф с СВЧ
❏❏ Комби-пароварка

*Всё лучше и лучше

*



1 2 3 4 Какие функции особенно 
важны для Вас?

Какого размера у Вас ниша 
и какой объём рабочей 
камеры Вам требуется?

Какие технические харак- 
теристики важны для Вас?

Существуют духовые шкафы различных размеров с разным 
объёмом рабочей камеры, поэтому Вы можете выбрать 
модель в соответствии с Вашими требованиями.

Компактная модель 
Встраиваемый духовой шкаф 
для ниши размером 45 х 60 
см. Объём рабочей камеры – 
до 45 л.

Стандартные режимы 
приготовления
Наряду со стандартными ре- 
жимами приготовления, на- 
пример, «Конвекция», сущест- 
вуют специальные режимы,  
как, например, «Конвекция  
с паром», для приготовления  
сочного мяса и ароматного 
хлеба.

Классическая модель 
Встраиваемый духовой шкаф 
для ниши размером 60 х 60 
см. Обратите внимание на 
объём рабочей камеры. 
Несмотря на одинаковые 
размеры ниши, существуют 
различные объёмы рабочей 
камеры – вплоть до 76 л.

Уровни приготовления
Некоторые модели духовых  
шкафов оснащены пятью  
уровнями приготовления (про- 
тивней). Обратите внимание  
на равномерное распределе- 
ние тепла в духовом шкафу  
для достижения превосход- 
ных результатов на любом 
уровне. 

Электронный контроль 
температуры
Электронный контроль 
температуры обеспечит 
превосходные результаты 
выпечки и запекания. 
Выбранная температура 
постоянно поддерживается 
на нужном уровне.

Модель сверхбольшой вместимости
Встраиваемый духовой шкаф для ниши размером 90 х 48 см 
с рабочей камерой объёмом до 90 л.

Функция таймера:
В некоторых моделях можно 
запрограммировать время 
начала и окончания, а также 
продолжительность процесса 
приготовления пищи.

Автоматические 
программы
Благодаря автоматическим  
программам Вы можете при- 
готовить различные блюда,  
например, хлеб или мясо.  
При этом Вам не надо выстав- 
лять точное время приготов- 
ления или выбирать конкрет- 
ный режим.

Пищевой термощуп
Готовьте мясо и рыбу с точ- 
ным соблюдением парамет- 
ров рецепта благодаря посто- 
янному измерению темпера- 
туры. Некоторые модели  
оснащены индикатором от- 
счёта остаточного времени.

Телескопические 
направляющие
Благодаря телескопическим  
направляющим Вы можете  
полностью выдвинуть проти- 
вень и полить мясо соусом  
или перевернуть его, не ка- 
саясь горячей поверхности  
рабочей камеры.

Какой тип управления  
Вы предпочитаете?

К вопросу выбора типа управления стоит отнестись особенно 
серьёзно, поскольку это имеет решающее значение  
для ежедневного пользования прибором.

Цифровой дисплей:
Управление прибором 
осуществляется быстро и 
интуитивно с помощью 
касаний и прокрутки.

Сенсорные кнопки
Лёгким касанием символов,  
расположенных рядом  
с дисплеем, Вы можете 
выполнить настройки 
прибора.

Поворотные 
переключатели
Настройки осуществляются  
с помощью поворотных  
переключателей. Некоторые  
модели оснащены утаплива- 
емыми поворотными  
переключателями.

Превосходные результаты выпечки и запекания зависят  
от различных технических характеристик. 

Индивидуальные 
программы 
Для приготовления Вашего  
любимого блюда просто вы- 
берите режим, температуру  
и время, а затем сохраните  
установки для повторного  
применения. 


