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Как выбрать 
идеальную 
пароварку
Руководство покупателя

Автоматическое приготов- 
ление полноценного меню:
В некоторых моделях Вы мо- 
жете комбинировать до трёх  
автоматических программ,  
чтобы приготовить полно- 
ценный обед.

Автоматические 
программы
Благодаря автоматическим  
программам Вы можете при- 
готовить различные блюда.  
При этом не надо указывать 
точное время приготовления  
или конкретный режим.
Индивидуальные 
программы
Для приготовления Вашего  
любимого блюда просто вы- 
берите режим, температуру и  
время, а затем сохраните 
установки для повторного 
применения.

Функция сохранения тепла
В течение 15 минут после за- 
вершения программы блюдо  
сохраняет необходимую для  
подачи на стол температуру.

Функция таймера
В некоторых моделях можно 
запрограммировать время 
начала и окончания, а также 
продолжительность процесса 
приготовления пищи.

Какие функции особенно 
важны для Вас?
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Какие параметры важны  
для Вас?

1. Тип прибора
 ❏ Отдельно стоящая 

пароварка
 ❏ Встраиваемая пароварка

2. Размеры ниши и объём 
рабочей камеры
 ❏ Ниша 35 х 50-60 см, 

рабочая камера объёмом 
до 24 л
 ❏ Ниша 45 х 60 см, рабочая 

камера объёмом до 45 л

3. Технология 
приготовления
 ❏ Пароварка
 ❏ Комби-пароварка 

4. Технические 
характеристики
 ❏ Внешнее парообразование

Одно отверстие для пара 
 ❏ Несколько отверстий 

для пара
 ❏ Контейнер для воды
 ❏ Стационарное подключе- 

ние к системе водоснабжения
 ❏ Не зависящее от объёма 

продуктов время 
приготовления 

5. Тип управления
 ❏ Поворотные 

переключатели
 ❏ Сенсорные кнопки
 ❏ Цифровой дисплей 

6. Функции
 ❏ Автоматические 

программы
 ❏ Индивидуальные 

программы
 ❏ Автоматическое приготов- 

ление полноценного меню
 ❏ Функция сохранения тепла
 ❏ Функция таймера

На основе заполненной анкеты продавец-консультант сможет 
подобрать прибор в соответствии с Вашими пожеланиями.

Подробнее 
о продукте 
на www.miele.ru

Подробнее 
о продукте 
на www.miele.ru

Какой тип управления  
Вы предпочитаете?

К вопросу выбора типа управления стоит отнестись особенно 
серьёзно, поскольку это имеет решающее значение для 
ежедневного пользования прибором.

Цифровой дисплей
Управление прибором 
осуществляется быстро и 
интуитивно с помощью 
касаний и прокрутки.

Сенсорные кнопки
Лёгким касанием символов,  
расположенных рядом  
с дисплеем, Вы можете 
выполнить настройки 
прибора.

Поворотные 
переключатели
Настройки осуществляются  
с помощью поворотных пере- 
ключателей. Некоторые моде- 
ли оснащены утапливаемыми  
поворотными переключате- 
лями.

*Всё лучше и лучше



21 3 4Какого размера у Вас ниша и 
какой объём рабочей камеры 
Вам требуется?

Какого типа прибор  
Вы хотите приобрести?

Какая технология приготов- 
ления пищи Вам подходит?

Существуют пароварки различных размеров с разным 
объёмом рабочей камеры, поэтому Вы можете выбрать 
модель в соответствии с Вашими требованиями.

Сначала Вы должны определиться, какого типа пароварку  
Вы хотите приобрести.

На рынке существуют пароварки с различными технологиями 
приготовления пищи на пару.

Пароварка 
Данная модель работает без 
давления в температурном 
режиме от 40 до 100°C. Этот 
режим идеально подходит 
для приготовления овощей, 
рыбы, гарниров, десертов и 
других блюд.

Компактная модель
Для ниш размером 35 х 50-60 
см, что соответствует 
размерам стандартной 
микроволновой печи. Объём 
рабочей камеры – до 24 л.

Отдельно стоящая 
пароварка
Отдельно стоящую пароварку 
можно разместить в любом 
месте.

Классическая модель
Для ниш размером 45 х 60 см. 
Данную модель можно 
комбинировать с другими 
встраиваемыми приборами 
стандартных размеров. 
Объём рабочей камеры – 
до 48 л.

Встраиваемая пароварка
Встраиваемую пароварку  
можно встроить в существу- 
ющую нишу для интеграции в 
интерьер кухни в комбинации 
с другими приборами.

Отверстия для пара
Модели пароварок с неболь- 
шим объёмом рабочей каме- 
ры имеют одно отверстие для 
пара. Модели с большим 
объёмом рабочей камеры 
оснащены несколькими от- 
верстиями, что способствует 
быстрому нагреву.

Подача воды
Подача воды осуществляется 
либо из контейнера, куда 
вода заливается вручную, 
либо автоматически при 
наличии подключения к 
системе водоснабжения. 

Парообразование
Образование пара может 
быть как внутренним, так и 
внешним. При внутреннем 
парообразовании пар обра-
зуется в рабочей камере. При 
внешнем парообразовании 
парогенератор расположен 

вне рабочей камеры. Это обеспечивает значительные преиму- 
щества процесса приготовления: необходимый объём пара, 
оптимальную температуру, независимое от объёма продуктов 
время приготовления, а также быстрый подогрев блюд. 
Поскольку на стенках рабочей камеры не образуется накипь, 
уход за прибором не требует много времени и усилий. 

Какие технические харак- 
теристики важны для Вас?

Комби-пароварка
Данная модель сочетает пре- 
имущества приготовления  
на пару с традиционными  
функциями духового шкафа.  
Вы можете пользоваться  
обоими режимами независи- 
мо друг от друга или в ком- 
бинированной программе,  
например, для приготовления 
нежного и сочного мяса.

Классическая модель
Для ниш размером 60 х 60 см. 
Объём рабочей камеры - 68 л.


